
LA PIADINA E
IL PANE AZZIMO

IT BIO 009

www.spighetoscane.it

Prodotto artigianalmente con la nostra farina di   
Grani Antichi toscani macinati a pietra.

Semplici, nutrienti e genuini rappresentano un   
ottimo sostituto del pane oppure un ideale spuntino  
per ogni occasione.

 Gusto naturale come     
quello di una volta

 Ricchi di fibre

 Senza conservanti,     
grassi ed additivi



Spighe Toscane Srl - Via del Petriolo 7, Loc. Antella - 50012 Bagno a Ripoli (FI) - Tel: +39 055 62.14.91 - E-mail: info@spighetoscane.it

www.spighetoscane.it

PRODOTTI DA FORNO SALATI BIO Confezioni:
3 pz in busta 
trasparente da 200 g.Varietà:

Piadina, Pane Azzimo.

Caratteristiche: Farina Tipo 2 Bio di Grani Antichi 
coltivati in Toscana e macinata a pietra.
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